
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Forretter 

 
Fisk & skalldyrsuppe         Kr115,- 
 
Rekecoctail med toast         Kr105,- 
 
Sprøstekte vårruller med soyasaus       Kr 88,- 
 
Mozarella & tomat salat med friske basilikum blader    Kr 98,- 
 
Grønn Asparges med Parmaskinke & artiskokker     Kr110,- 
 
 

 

 

 

Hovedrett Fisk 

 
Fisk & skalldyrsuppe         Kr189,- 
Laget på kremet kraft av blåskjell med laks, kveite, 
store reker, kamskjell, finstrimlet gulrot & purreløk 
 
Pannestekt ørretfilet         Kr235,- 
Hel ørretfilet servert med potetmos,  
rømmesaus & agurksalat 
 
Ovnsbakt kveite med sjøkreps       Kr298,- 
Servert på skalldyrsaus med snert (litt rød chili) 
sommerens grønne grønnsaker & dampede poteter  
 
Skalldyr på fat    minimum 2 personer    Kr595,- 
Det beste havet kan by på: Norsk kongekrabbe, fjordreker, østers, 
halv amerikansk hummer, limemarinerte kamskjell,  
hvitvins dampede blåskjell & krabbeklør 
Servers med tilhørende sauser & brød 
Må bestilles minst to virkedager på forhånd 
 
 
 
 
 



 
 
 

 

 

 

 

 

Hovedrett kjøtt 

 
Helstekt indrefilet av Hereford okse       Kr298,- 
Serveret med kraftig rødvin saus,  
ovnsbakte poteter & grønne grønnsaker 
 
Biff av svinenakke         Kr235,-  
Et saftig stykke kjøtt servert  
med potetmos & Ponzusaus (soyasaus med chili & koriander) 
 
Kyllingbryst fra Stange        Kr265,-
Brystfilet pakkes i Parmaskinke & parmesan, bakes i ovn, 
servers med pesto av solmodne tomater & potetmos     
    
 
 
 

Dessert 

 
Lun eplekake med appelsinmarinerte hasselnøtter     Kr 95,- 
 
Is & Jordbær          Kr 88,- 
Drikk gjerne et glass Moscato d`Asti til jordbær, smaker som en drøm 
 
Is & sorbet          Kr 75,- 
 
Sjokoladekonfektkake på bærsaus       Kr 95,- 
Vil du ha en unik opplevelse, drikk et glass Recioto til 
(Recioto er søt rødvin fra Amarone distriktet Valpolicella) 
  
Petit Four (en liten håndlaget konfekt av mørk sjokolade)    Kr 35,- 
Herlig til kaffen!! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
Snadderretter 

(Vi kaller det snadderretter men porsjonene er på størrelse med hovedretter ) 
 
Hvitvinsdampede blåskjell med fløte      Kr179,- 
Brød & smør følger med 
 
Fisk & skalldyrsuppe         Kr198,- 
Laget på kremet kraft av blåskjell med laks, kveite, 
store reker, kamskjell, finstrimlet gulrot & purreløk 
 
Sildetallerken med tre typer sild       Kr158,- 
Sortene vil variere men serveres alltid med mørkt brød og kanskje en ”lille en” 
 
Biffburger av Charolaise okse 200 gram     Kr169,- 
Tradisjonell burger i burgerbrød  
med tomat, pommes frites, sylteagurk & rødløk 
 
Biffburger av Charolaise okse 200 gram     Kr169,- 
med nybakt brød & korianderyoghurt 
 
Smak av Italia          Kr198,- 
Et utvalg av Italiensk skinke, pølser, ost & oliven 
Foccacia, Crostini & pesto følger med 
 
Sprøstekt & saftig kyllinglår fra Stange      Kr175,- 
Blandet salat & ovnsbakte poteter 
 
Smakfulle pølser fra Brubakken i Kragerø      Kr169,- 
Med mangochutney & potetmos 
 
Stor blandet salat med kylling       Kr159,- 
Mozzarella, soltørkede tomater, krutonger & nøtter 
Ferskt brød & urtemajones 
 
Vegetar 

Stor blandet salat, Mozarella, soltørkede tomater, krutonger & nøtter  Kr149,- 
Ferskt brød & urtemajones 
 
Grønnsakslasagne         Kr198,- 
Blandet salat, ferskt brød & urtemajones       
   
Ekstra porsjon poteter eller brød & urtemajones    Kr30,- 

 


